Duet de crema de carxofa i de moniato amb cristalls de pernil i brunoise
d'apit confitat

Dueto de crema de alcachofas y boniato con cristales de jamén y brunoise
de apio confitado

006

Amanida de tomaquet amb ventresca de tonyina, ou i ceba tendra
Ensalada de tomate con ventresca de atun, huevo duro y cebolleta

00e

Pernil d'Agla amb pa de vidre amb tomaquet
Jamon de bellota con pan de cristal con tomate

Sopa de ceba gratinada amb formatge i ou de "Cal Grauet"
Sopa de cebolla gratinada con queso y huevo de "Cal Grauet”

Cl

Carxofes farcides amb parmentier de patata tofonada,
pernil ibéric i salseta de castanyes

Alcachofas rellenas con parmentier de patata trufada,
Jjamon ibérico y salsita de castafnas

C!

Poke bowl de quinoa i daus de salmoé amb sésam
(alvocat, tomaquet cirerol, edamames, lombarda, carrota i mango)

Poke bowl de quinoa y dados de salmén con sésamo
(aguacate, tomate cereza, edamames, lombarda, zanahoria y mango)

006

Amanida tébia d'endivies amb magrana, nous, formatge blau cereta i
carbassa en escabetx

Ensalada templada de endivias con granada, nueces, queso blau cereta y
calabaza en escabeche

00

Bomboé de trinxat de la Cerdanya amb cor de vieira i cremés de bolets
Bombon de trinxat de la Cerdanya con corazon de vieira y cremoso
de setas i

0006

Foie Micuit casola amb codony, gelée de cava i torradetes de pa
de blat de moro

Foie micuit casero con membirillo, gelee de cava y tostaditas de pan
de maiz

006

Croquetes casolanes de pollastre i pernil
Croquetas caseras de pollo y jamon

000000 Cl

Cargols a la llauna amb sofregit cereta i allioli de moniato (50 peces)
Caracoles "a la llauna” con sofrito cereta y alioli de boniato

Cl

Pasta fresca a la carbonara
Pasta fresca a la carbonara

Trinxat de la Cerdanya amb rosta i botifarranegra C|
Trinxat de la Cerdanya con panceta y butifarra negra

Ous ferrats de “Cal Grauet" amb patates i pernil ibéric
Huevos fritos de "Cal Grauet’ con patatas y jamon ibérico

C!

Ous ferrats de la Cerdanya amb bolets, tofona i xips vegetals
Huevos fritos de la Cerdanya con setas, trufa y chips vegetales

C!

Cassoleta de Canelons del Prado gratinats
Cazuelita de Canelones del Prado gratinados

000000 C!

Fideua d'anec 5 Aglans amb bolets i foie
Fideua de pato 5 Bellotas con setas y foie

600® C|

Arros a la llauna amb verdures, bolets i tofona
Arroz "a la llauna” con verduras, setas y trufa

6 Cl|

Paella de carxofes i costella de porc
Paella de alcachofas y costilla de cerdo

06 C!

Paella Mar i Muntanya
Paella Mar y Montana

0660 C!

11,40 €

14,50 €

22,00 €

11,50 €

14,90 €

14,90 €

13.90 €

950 €

2450 €

11,00 €

16,75 €

14,50 €

13,50 €

16,95 €

16,05 €

13,00 €

1750 €

18,75 €

16,00 €

16,00 €



Bacalla cruixent amb muselina de castanyes, pésols negres del 19,80 €
Bergueda i cansalada ibérica

Bacalao crujiente con muselina de castanas, guisantes negros

del Bergueda y panceta ibérica

080 (|

Turbot al forn amb patata, tomaquet i ceba 21,90 €
Rodaballo al horno con patata, tomate y cebolla

000% (|

Calamars a la graella amb arros salvatge i bolets 17.95 €
Calamares a la parrilla con arroz salvaje y setas

@

Cuixa de tiro 5 Aglans amb Pera de Puigcerda 21,50 €
Muslo de pato 5 Bellotas con pera de Puigcerda

00 Cl

Colomi farcit a la Royal amb tatin de moniato 23.95 €
Pichon relleno a la Royal con tatin de boniato

06

Costello de vedella de les Bulloses amb salsa de castanyes i tofona 14,05 €
negra
Costillar de ternera de les Bulloses con salsa de castana y trufa negra

00 C!

Cua de bou al cabernet sauvignon amb arros 21,00 €
Rabo de toro al cabernet sauvignon con arroz

00 C!

Costelles de cabrit arrebossades a la salsa mostassa dolca 23,50 €
Costillas de cabrit rebozadas con salsa de mostaza dulce

00 C!

Espatlla de cabrit al forn amb naps de Talltendre 25,95 €
Paletilla de cabrito al horno con nabos de Talltendre

0009

Costelles de xai de Vilallobent a la brasa Cl| 1850 €

Costillas de cordero de Vilallobent a la parrilla

Pollastre de pagés brasa amb patates caliu  C| 14,50 €
Pollo de corral a la parrilla con patatas al caliu

Botifarra a la brasa amb seques o patates (C| 13,70 €
Butifarra a la parrilla con judias blancas o patatas

Peus de porc a la brasa amb patates i verdures 13,70 €
Pies de cerdo a la parrilla con patatas y verduras

Entrecot de vedella a la brasa amb patates fregides i pebrots de padro 26,90 €
Entrecot de ternera a la parrilla con patatas fritas y pimientos de padron

Filet de vedella a la brasa amb patates fregides (C| 27,00 €
Solomillo de ternera a la parrilla con patatas fritas

Salses - Per a les carns | Salsas - Para las carnes 4,00 €
Blau cereta | Blau cereta @ (o3}

Café de Paris | Café de Paris @ © @ © @

Pebre verd | Pimienta verde @

Plat elaborat amb producte de proximitat o producte de la terra
o plat tipic catala C 1
Plato elaborado con producto de proximidad o producto de la tierra

Servei d'aperitiu i Pa | Servicio de aperitivo y pan
1,95 € per persona | 1,95 € por persona

Preus amb 10% d'iva inclos | Precios con 10% de iva incluido
Servei al jardi o room service suplement 10%
Servicio en el jardin o room service suplemento 10%

Al:lérgens | Alérgenos

Si té alguna intolerancia o és al:lérgic a algun aliment cal que ens ho faci saber
Si tiene alguna intolerancia o es alérgico a algun alimento es necesario que

nos lo haga saber

O Api Ous Lactosa Fruits secs
Api Huevos Lactosa Frutos secos
Gluten © Soja Sésam @ Crustacis i marisc
Gluten Soja Sésamo Crustaceos y mariscos
@ Peix @ Sulfits @ Cacauet @ Molusc
Pescado Sulfitos Cacahuete Molusco
Nous Mostassa
Nueces Mostaza



